qarfel
500 8- Sch'mkenwur
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Zwiebe
1 g,roll»e
1 Pkg BYétterteig
e praiche

250 m) Crem

Zwiebel und
Friihlingszwieble schélen
und klein hacken.

Creme Fraiche,
Schinkenwiirfel und
gehackte Zwieblen und
Friihlingszwieblen
miteinander vermengen.

Blatterteig ausrollen und
in ca. 5 cm dicke
Scheiben schneiden.

Masse gleichmal3ig auf
Bléatterteigstreifen
verteilen.

Blatterteig zusammen
rollen und bei 200°C in
den Ofen fiir 15
Minuten.
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4 purger BY®

500 8
yom Rit\d

a K‘ésesche"be“

Hackf\eiscb

Zwiebel klein hacken.

Tomaten in Scheiben
schneiden.

Gewiinschte Menge
Eisbergsalat abzupfen und
waschen.

Hackfleisch wiirzen und
zu 4 Pattys formen.

Die Pattys in der

Pfanne von beiden

Seiten braten, bis sie
braun sind.

Burger Buns in der Mitte
durchschneiden und fiir 5
Minuten bei 100°C in den
Ofen.

Fertige Buns mit
Hamburgerdressing und
nach Wahl belegen.

Fleisch mit Kése versehen
und auf die belegten
Buns legen.





