MOUSSE AU CHOCOLADE
ZUTATEN flr 4 Personen ZUBEREITUNG

300 gr Toblerone braun 1. Schokolade in einer Schussel in

2 Eier ganz Stucke brechen. Mit heissen

4 dl Sahne Wasser ubergiessen und kurz
stehen lassen. Das Wasser
vorsichtig abgiessen.

. Eier aufschlagen und unter die
noch heisse Schokolade
mischen. Gut rihren!

. Sahne schlagen und vorsichtig
unter die Schokolade ziehen.

. Mousse flr mindestens 4 Std.
kahl stellen.




SUMMERROLLS

Zutaten
* 50y Vermicelli (Reisnudeln)
* 2 Karotten

o 1/4 Sa(atgurﬁe Zuﬁereitung
o 2 Handvoll Soyasyrossen ( ’
* Reispapier Zf,a’rotreﬁn, ’Sagatgurﬁe, ‘Mmze[mw[ Koriander
o viel fm’scﬁe Minze und ein schnipeln, Ingwer wﬁe "
Koriander

Vermicelli nach Kocﬁanﬁaitung kurz kochen,
+ siisse Chillisauce kalt abschrecken

Am Tisch ‘Reisyayier jewei[s kurz in einen T eller, der mit Wasser geﬁlfft ist, tauchen.
Dann nach gusto mit den Zutaten ﬁifﬁm. Rollen und Geniessen!





