Hirnrnelstorte

Zutaten

fir die Boden:
1259 Margarine
100g Zucker

4 Eigelb

-
150g Men! \

1 Teel. Backpulver

4 Eiweil
75g Zucker )
11 Ti]gte Mandelblatter

ur die Fullung: ;

- 2‘;0':;‘“ Sahne 1 T. Sahé\esten
‘ z.B.

E)abst nach Geschma\cll?()der
imbeeren, Erdbeerel .

Hm']delbeeren (frisch oder g

Hei

Zubereitung:
Aus den angegeg
Teig und strejcht
Durchmessers glatt.
steif geschlagen

ebenen Zutaten rihrt man einen

ihn in 2 Springformen gleichen
EiweiRl ung Zucker

9 verteilt
AnschlieReng gibt man noch die Mandeln dariiber,
Backzeit: 30 Minuten
Umiuft: 160 Grad
Ober-Unterhitze 175 Grag
Wenn die Béden ausgekiihit sjn

d, belegt man einen
Geschmack nur leicht
Obst ung gibt die mjt
if geschlagene Sahne

mit dem je nach SiRe ung
oder gar njcht 9ezuckerten

d Sahneste

Den 2. Boden schneidet man v
ihn auf dje Torte legt; so lasst
dem Servieren besser Zerteilen.

or, bevor man
sich diese vor
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Zutater:E)Og Butter

100 g Zucker
2 Eier \
Meh r
:/Oge?el. Backpulve
2

%)

Zubereitung

Eier Und  Zycker schaumig rihren. Das  mjt
Backpulver 9emischte Meh| darunter Mmengen, Die
fIL'issige Butter Unterriihren,

Den Teig in eine mijt Papierférmchen ausgelegte
Form fir 1 uffins geben yng ca. 20 Minuten bej
175 Graqg Ober—Unterhitze backen,

Tipp: Nach dem
Zuckerstreuseln verzj

Backen
eren,

Q

mit Zitronenglasur und





